
  Art. Capperi Ø 7 mm in aceto

 CPROPAV05

   Linea CATERING ;
Capperi, selezionati, conservati in 
aceto di vino. 

°C
Ambiente

Vaso in vetro 540 gr

  Art. Capperi Ø 9 mm in aceto

 CPRP1AV05

      Linea CATERING ;
Capperi, selezionati, conservati in 
aceto di vino.  

°C
Ambiente

Vaso in vetro 540 gr

  Art. Capperi Ø 9 mm al sale

 CPRPSSVR10

      Linea CATERING ;
Capperi, selezionati, conservati al 
sale.

°C
Ambiente

Vaso in plastica  
1000 gr

  Art.
Cucunci Frutto del cappero

CPRG1AV05

     Linea CATERING ;
Frutti di Capperi « Cucunci », 
selezionati, conservati in aceto di 
vino.  

°C
Ambiente

Vaso in vetro 540 gr
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  Art.
Carciofi medi in olio di girasole

 CARM1OV17

      Linea CATERING ;
Carciofi medi conservati in olio di 
girasole.

°C
Ambiente

Vaso vetro 1600 gr

  Art.
Carciofi al naturale

 CARN1NB30

      Linea CATERING ;
Carciofi calibrati al naturale. 

°C
Ambiente

Latta 2550 gr

  Art.
Corolle di carciofi in olio di girasole

 CARC1OB30

      Linea CATERING ;
Carciofi selezionati conservati in 
olio di girasole. 

°C
Ambiente

Latta 2400 gr

  Art.
Carciofini in olio di girasole

 CARS1OV17

      Linea CATERING ;
Carciofini tagliati a meta 
conservati in olio di girasole.

°C
Ambiente

Vaso vetro 1600 gr
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  Art.
Spicchio di Carciofi in olio di girasole

 CARS3OS17

      Linea CATERING ;
Carciofi tagliati in quarti conservati
in oliio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Spicchi di Carciofi trifolati in olio di girasole

 CARS5OS17

      Linea CATERING ;
Carciofi trifolati (prezzemolo e alio)
tagliati in quarti conservati in oliio 
di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Spicchi di Carciofi al naturale

 CARS3NS17

      Linea CATERING ;
Spicchi di Carciofi conservati al 
naturale.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Fettine di Carciofi al naturale.

 CARF4SNB30

      Linea CATERING ;
Fettine di Carciofi conservate al 
naturale.

°C
Ambiente

Latta 2500 gr
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  Art. Fettine di Carciofi trifolati in olio di girasole

 CARF4OS14

     Linea CATERING ;
Fettine di Carciofi trifolati 
conservati in olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1450 gr

  Art. Fettine di Carciofi in oli di girasole

 CARF4OS17

    Linea CATERING ;
Fettine di Carciofi conservati in 
olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Fettine di Carciofi leggermente acetate in olio di

girasole

 CARF1OV31

      Linea CATERING ;
Fettine di Carciofi leggermente 
acete conservate in olio di 
girasole.

°C
Ambiente

Vaso in vetro 
2900 gr

  Art.
Carciofi con gambo alla « Romana » in olio di

girasole

 CARR1OB30

    Linea CATERING ;
Carciofi interi con gambo trifolati 
conservati in olio di girasole.

°C
Ambiente

Latta 2400 gr
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  Art.
Carciofi tradizione in olio di girasole

 CARRUST1OV31

      Linea CATERING ;
Cuore di carciofi ricettatta 
tradizionale ch eli rende 
leggermente scuri conservati in 
olio di girasole.

°C
Ambiente

Vaso vetro 2900 gr

  Art. Crema di Asparagi

  CMAA1OB08
   
      Linea CATERING ;
Crema pereparata con punte di 
Asparagi e olio di girasole.

 °C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Crema di Carciofi

  CMAC1OB08
 
      Linea CATERING ;
Crema pereparata con Carciofi 
selezionati e olio di girasole.

 °C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Crema di Radicchio

  CMAR1OB08
   
    Linea CATERING ;
Crema pereparata con Radicchio 
fresco selezionato, olio di girasole,
vino rosso e cipoalla. 

°C
Ambiente

Latta 800 gr

Tipico It s.r.l.
www.tipicoit.com – e-Mail: info@tipicoit.com



  Art. Crema di Porcini

  CMAP1OB08
   
   Linea CATERING ;
Crema pereparata con Porcini, olio
di girasole e aromi.

 °C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Crema al Finocchietto

  CMAFIN1OV05
    
      Linea CATERING ;
Crema ottenuta dalle foglie e dai 
fiori di finocchietto selvatici e olio 
di girasole 

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 520 gr

  Art. Crema di Friarielli

  CMAFROV05
    
      Linea CATERING ;
Crema a base di cime di rapa con 
aggiunta di olio di girasole e 
peperoncino.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 510 gr

  Art. Crema di Noci

  CMAN1OV05
  
    Linea CATERING ;
Crema ottenuta da noci macinate, 
oliodi oliva e grana.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 510 gr
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  Art. Crema di ortiche

  CMAORT1OV05
    
     Linea CATERING ;
Crema ottenta dalla macinazione 
delle punte delle ortiche e olio di 
giraoe

 °C
Ambiente

Vasoin vetro 540 gr

  Art. Crema di Peperoni

  CMAPEP1OV05
   
      Linea CATERING ;
Crema preparata con Peperoni 
gialli e rossi.

°C
Ambiente

Vaso in vetro 540 gr

  Art. Crema di Pistacchio

  CMAPISV05
   
   Linea CATERING ;
Crema a base di Pistacchio.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 520 gr

  Art. Crema di pomodorini secchi

  CMAPS1OV05
  
     Linea CATERING ;
Crema a base di Pomodorini 
secchi.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 500 gr
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  Art. Crema di Rucola

  CMARUCOV05
   
     Linea CATERING ;
Crema a base di Rucola

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 510 gr

  Art. Crema di Zucca

  CMAZ1OB04
    
      Linea CATERING ;
Crema di Zucca

 °C
Ambiente

Latta 400 gr

  Art. Champignons tagliati a fette al naturale

 FNGCNNS17

     Linea CATERING ;
Funghi Champignons freschi 
tagliati a fette conservati al 
naturale.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art. Champignons trifolati in olio di girasole

 FNGTSP12OS17

    Linea CATERING ;
Funghi Champignons freschi 
tagliati a fette e leggermente 
trifolati conservati in olio di 
girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr
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  Art. Champignons trifolati al vegetale

FNGT1OS17

     Linea CATERING ;
Funghi Champignons freschi 
tagliati a fette  trifolati 
conservati in brodo vegetale, 
acqua e olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art. Champignons trifolati al tartufo

 FNGTT1OB08

      Linea CATERING ;
Funghi Champignons freschi 
tagliati a fette  trifolati con 
scaglie di tartufo estivo 
conservati in olio aromatizzato 
al tartufo.

°C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Porcini trifolati in olio

 FNGPTEOS17

      Linea CATERING ;
Funghi porcini di primissima scelta
tagliati a fette, trifolati conservati 
in olio di girasole e aromi.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Radicchio rosso grigliato in olio

 RADG1OB08

      Linea CATERING ;
Radicchio fresco selezionato, 
preparato alla griglia e riposto in 
olio di girasole.

°C
Ambiente

Latta 700 gr
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  Art.
Melanzane a pezzi grigliate in olio

 MLZG1OS17

      Linea CATERING ;
Melanzane fresco selezionato, 
spezzettate, preparato alla griglia e
riposto in olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Melanzane a fette grigliate in olio

 MLZG2OB08

       Linea CATERING ;
Melanzane fresco selezionato, 
affettate, preparato alla griglia e 
riposto in olio di girasole.

°C
Ambiente

Latta 750 gr

  Art.
Peperoni rossi e gialli a pezzi grigliati in olio

 PPRG1OS17

       Linea CATERING ;
Peperoni fresco selezionato, 
tagliati a pezzi, preparato alla 
griglia e riposto in olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Zucchine a fette grigliate in olio

 ZUCG2OS17

    Linea CATERING ;
Zucchine fresco selezionato, 
affettate, preparato alla griglia e 
riposto in olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr
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  Art.
Courgettes en rondelles grillées dans huile de

tournesol

 ZUCGR1OS17

      Linea CATERING ;
Zucchine fresco selezionato, 
affettate a rondelle, preparato alla 
griglia e riposto in olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Pomodori secchi in olio

 PMDS1OS17

      Linea CATERING ;
Pomodori essicati, governati in 
olio di girasole.

°C
Ambiente

Busta 1700 gr

  Art.
Pomodori semi-dry rossi a spicchi in olio

 PMDSSR1OB08

      Linea CATERING ;
Pomodorini rossi leggermente 
essicati, conservati in olio di 
girasole.

°C
Ambiente

Latta 750 gr

  Art.
Pomodori semi-dry gialli a spicchi in olio

 PMDSSG1OB08

    Linea CATERING ;
Pomodorini gialli leggermente 
essicati, conservati in olio di 
girasole.

°C
Ambiente

Latta 750 gr
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  Art.
Cipolle effettate al naturale

 CIPF1NB30

     Linea CATERING ;
Cipolle selezionate, tagliate a fette 
e confezionate al naturale.

°C
Ambiente

Latta 2500 gr

  Art.
Cipolle caramellate

CIPCARB08

      Linea CATERING ;
Cipolle selezionate, tagliate a fette 
e conservate in agro-dolce.

°C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art.
Friarielli in olio

FRL1OB08

      Linea CATERING ;
Friarielli preparati con olio, 
aglio, sale e peperoncino.

°C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Pesto alla Genovese

  SUGGEN1OB08

    Linea CATERING ;
Prodotto ottenuto da basilico 
macinato, olio di oliva e grana.

 °C
Ambiente

Latta 800 gr
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  Art. Pesto rosso

  SUGROS1OV05                                                               
   

     Linea CATERING ;
Salsa a base di basilico e 
pomodorini secchi, olio.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 500 gr

  Art. Sugo alla Siciliana

 SUGSIC1OV08

      Linea CATERING ;
Salsa composta da pomodoro, 
capperi e acciughe

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 510 gr

  Art. Sugo alla Bolognaise

  SUGBOL1OB08

     Linea CATERING ;
Salsa a base di carne bovina e 
suina, soffritto (cipolla, carota e 
sedno), polpa e concentrato di 
pomodoro.

 °C
Ambiente

Latta 800 gr

  Art. Sugo Arrabbiata

  SUGARR1OV08

   Linea CATERING ;
Salsa a base di pomodoro, sedano,
carote e da una spolverata di 
peperoncino.

 °C
Ambiente

Vaso in vetro 500 gr

Tipico It s.r.l.
www.tipicoit.com – e-Mail: info@tipicoit.com



Tipico It s.r.l.
www.tipicoit.com – e-Mail: info@tipicoit.com


