Art. Kapern @ 7 mm Essig

°C
Ambiante

CPROPAV05

et asim
S o)

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte Kapern, eingelegt
in Weinessig.

Glasvase 540 gr
Art. Kapern @ 9 mm Essig
CPRP1AV05 i’ .
|

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte Kapern, eingelegt
in Weinessig.

Glasvase 540 gr %

Art. Gesalzene Kapern @ 9 mm

°C
Ambiante

CPRPSSVR10

Plastikvase w1k
1000 gr B

P s i)
S o)

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte Kapern, in Salz
eingelegt.

Art. Cucunci Frutto del cappero

°C
Ambiante

CPRG1AV05

Glasvase 540 gr

P s i)
S o)

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte Kapernfriichte der
Sorte ,,Cucunci“, eingelegt in

Weinessig.
%
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Art.

CARM10V17

Glasvase 1600 gr

MittelgroBe Artischocken in Sonnenblumendl

] °c
IJ Ambiante

Ligne CATERING ; 1
MittelgroRe Artischocken,

eingelegt in Sonnenblumenol.

Nattirliche Artischocken

Art.
CARN1NB30 Ambiante
Ligne CATERING ;
Natirlich kalibrierte
Artischocken.
Zinn 2550 gr U %
Art Artischockenbliiten in Sonnenblumenal
CARC10B30 A C

Zinn 2400 gr

B

Ij Ambiante
Ligne CATERING ; '
Ausgewadhlte Artischocken,

eingelegt in Sonnenblumenaol.

Art.

CARS10V17

Glasvase 1600 gr

Natiirliche Artischocken

Ambiante

"

Ligne CATERING ;
Halbierte Artischocken, eingelegt
in Sonnenblumendl.

Tipico It s.r.l.
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Art.

CARS30S17

Umschlag 1700 gr

Artischockenspalten in Sonnenblumenol

A °c
IJ Ambiante
Ligne CATERING ; '
In Viertel geschnittene
Artischocken, eingelegt in
Sonnenblumenol.

%

Art.

CARS50S817

Umschlag 1700 gr

In Sonnenblumendl sautierte Artischockenspalten

Ambiante

-

Ligne CATERING ;
Sautierte Artischocken
(Petersilie und Knoblauch),
geviertelt und in
Sonnenblumendl eingelegt.

Art.

CARS3NS17

Umschlag 1700 gr

Natiirliche Artischockenspalten

q
i Ambiante

Ligne CATERING ; |
%

naturbelassen konserviert.

Art.

CARF4SNB30

S

Zinn 2500 gr

Artischockenspalten,
Natiirliche Artischockenscheiben
Ambiante

"

Ligne CATERING ;
Artischockenscheiben,
naturbelassen konserviert.

Tipico It s.r.l.
www.tipicoit.com — e-Mail: info@tipicoit.com

TWICOIT




Art. In Sonnenblumendl sautierte Artischockenscheiben

CARF40S14

Ambiante

Ligne CATERING ;
In Sonnenblumendl eingelegte,
sautierte Artischockenscheiben.

Umschlag 1450 gr %

Art Artischockenscheiben in Sonnenblumenaol
CARF40817 Lo |'l| Ambiante
S gl - Ligne CATERING ; 1
In Sonnenblumendl eingelegte
Artischockenscheiben.

Umschlag 1700 gr D %

Artischockenscheiben, leicht in Sonnenblumendol

Art. mariniert i
CARF10V31 |'| Ambiarts
: Ligne CATERING ; 11f
Leicht sauerliche
Artischockenscheiben,

eingelegt in Sonnenblumenol.

Glasvase - %
2900 gr

Romische ,,alla Romana“ Artischocken mit Stiel in

Art. Sonnenblumenél

CARR10B30 I“ °C

ll Ambiante
Ligne CATERING ; 1

Ganze Artischocken mit Stielen,

sautiert und in Sonnenblumenol

(&~ : eingelegt.
Zinn 2400 gr %
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CARRUST10V31

Art.

Glasvase 2900 gr

Traditionelle Artischocken in Sonnenblumenol

Ligne CATERING ;
Artischockenherzen, nach
einem traditionellen Rezept, das
sie durch das Einlegen in
Sonnenblumenadl leicht dunkel
farbt.

°C
Ambiante

3

Art. Spargelcreme
CMAA10B08 e
ll Ambiante
Ligne CATERING ; [}
Creme aus Spargelspitzen und
Sonnenblumendl.
%
Zinn 800 gr
Art. Artischockencreme
CMAC10B08 ® oc

Ligne CATERING ;

Ambiante

B . Creme, zubereitet mit
& 421 8 ausgewahlten Artischocken und
i,‘;f.j‘,ﬂ, Sonnenblumenal.
- %
Zinn 800 gr
Art. Radicchio-Creme
CMAR10B08 ‘l °C
Ambiante
Ligne CATERING ; Ilf
Eine Creme aus ausgewahltem
frischem Radicchio,
Sonnenblumenol, Rotwein und
\ Zwiebeln. %
0
Zinn 800 gr

%
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Art. Steinpilzcreme

CMAP10B08 °C

Ambiante

Ligne CATERING ;
Sahne, zubereitet mit
Steinpilzen, Sonnenblumendl
und Aromen.

i b : f ‘
Zinn 800 gr

Art. Fenchelcreme

CMAFIN10V05 il g c
i lﬂ! Ambiante
: Ligne CATERING ; I
Sahne aus wilden
Fenchelblattern und -bliiten
sowie Sonnenblumenol.
%

Glasvase 520 gr

Art. Friarielli Brokkoli-Réschencreme

CMAFROV05 °C

Ambiante

-

Ligne CATERING ;
Creme aus Riibenblattern mit
Sonnenblumendl und
Chilipfeffer.

Glasvase 510 gr

Art. Walnusscreme

CMAN10V05 °C

Ambiante

-

Ligne CATERING ;
Creme aus gemahlenen
Walniissen, Olivenol und
Parmesan.

Glasvase 510 gr
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Art. Brennnesselcreme

CMAORT10V05 °C

Ambiante

Ligne CATERING ;
Eine Creme aus vermahlenen
Brennnesselspitzen und

Sonnenblumenadl.
Glasvase 540 gr

Art. Pfeffercreme
CMAPEP10V05

@)

Glasvase 540 gr

)

°C
Ambiante

3

-

Ligne CATERING ;
Sahne, zubereitet mit gelben
und roten Paprikaschoten.

Art. Pistaziencreme
CMAPISV05 Wi
q‘ﬂ.ﬂé 4

p{ e 4 y

°C
Ambiante

-

:
Ligne CATERING ; L’
Creme auf Pistazienbasis.

Glasvase 520 gr

Art. sonnengetrocknete Tomatencreme
CMAPS10V05 %a °C
ll Ambiante
Ligne CATERING ; 1
Sahne aus getrockneten
Tomaten.

3

Glasvase 500 gr
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Art. Rucolacreme

CMARUCOV05 °C

Ambiante

"

Ligne CATERING ;
Rucolacreme.

Glasvase 510 gr

Art. Kurbiscreme

CMAZ10B04

)

°C
Ambiante

3

ST
-

Ligne CATERING ;
Kiirbiscreme.

P

Zinn 400 gr
Art Natiirlich geschnittene Champignons
°C
FNGCNNS17 Ambiante
Ligne CATERING ;
Frische Champignons, in
d B - g D Scheiben geschnitten und in
= TN natiirlicher Sauce eingelegt.
Umschlag 1700 gr %
Art. In Sonnenblumendl sautierte Champignons
4 °C
FNGTSP120817 'll s
- Ligne CATERING ; i
Frische Champignons, in
] B Scheiben geschnitten und leicht
angebraten, in Sonnenblumendl
konserviert.
Umschlag 1700 gr U
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Art. Gebratene Champignons mit Gemise

FNGT10S17 " ol
Ligne CATERING ; ylj
Frische Champignons, in
d b Scheiben geschnitten und
sautiert, in Gemiuisebriihe,
- Wasser und Sonnenblumenaol
Umschlag 1700 gr eingelegt. U
Art. Gebratene Champignons mit Triiffel
FNGTT10B08 [ ambante
Ligne CATERING ; fL
Frisch geschnittene
] s Champignons, sautiert mit in
Truffeldl eingelegten
Sommertruffelspanen.
Zinn 800 gr 0
Art. Steinpilze in Ol sautiert
FNGPTEOS17 L mionte
Ligne CATERING ; fL
Hochwertige Steinpilze, in
Scheiben geschnitten, sautiert
und in Sonnenblumenél und
Krautern eingelegt.
Umschlag 1700 gr 0

Gegrillter roter Radicchio in Ol
Art.

°C
Ambiante

RADG10B08

et asim
S o)

Ligne CATERING ;
Ausgewahlter frischer
Radicchio, gegrillt und in

\

il | Sonnenblumenél sautiert.
Zinn 700 gr 0 ?
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Gegrillte Auberginenstiicke in Ol

Li

Art.

°C
Ambiante

MLZG10S17

Ve aiouia i
S o)

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte frische
Auberginen, gehackt, gegrilit

S = ,‘ und in Sonnenblumendl
: . eingelegt.
Umschlag 1700 gr :

Gegrillte Auberginenscheiben in Ol

Art.
MLZG20B08 R
Ligne CATERING ; fL
Ausgewahlte frische
Auberginen, in Scheiben
I v geschnitten, gegrillt und in
L Sonnenblumendl eingelegt.
Zinn 750 gr 0
Art Gegrillte rote und gelbe Paprikastiicke in Ol
PPRG10S17 " il
Ligne CATERING ; ylj
Ausgewahlte frische
Paprikaschoten, in Stlicke
geschnitten, gegrillt und in
Sonnenblumendl eingelegt.
Umschlag 1700 gr U
Art Gegrillte Zucchinischeiben in Ol
ZUCG20S17 ll Ambiante
\[}‘

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte frische Zucchini,
in Scheiben geschnitten, gegrillt
und in Sonnenblumenadl

eingelegt.
Umschlag 1700 gr 0
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Art.

ZUCGR10S17

A

Umschlag 1700 gr

Courgettes en rondelles grillées dans huile de
tournesol
8 o
‘l' Ambiante
Ligne CATERING ; i

Ausgewahlte frische Zucchini,

in Scheiben geschnitten, gegrillt

und in Sonnenblumenadl

eingelegt.
D

Art.

PMDS10S17

Q

Umschlag 1700 gr

Getrocknete Tomaten in Ol

D

i °C
Ambiante

"

Ligne CATERING ;
Getrocknete Tomaten, in
Sonnenblumendl konserviert.

Art.

PMDSSR10B08

o

Halbgetrocknete rote Tomaten in Ol

Amb%nte
Ligne CATERING ;

Leicht getrocknete rote

Kirschtomaten, in

Sonnenblumenol konserviert.

et asim
S o)

Zinn 750 gr %
Art. Halbgetrocknete gelbe Tomaten in Ol
PMDSSG10B08 Arbiante

Zinn 750 gr

et asim
S o)

Ligne CATERING ; L
Leicht getrocknete gelbe
Kirschtomaten, in
Sonnenblumenodl konserviert.

-

%
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Art. Naturlich gegarte Zwiebeln
; °c
CIPFINB30 II Ambiante
/q Ligne CATERING ; |
A1 W Ausgewahlte Zwiebeln, in
( ) Scheiben geschnitten und
p- i naturbelassen verpackt.
Zinn 2500 gr %
Karamellisierte Zwiebeln
Art.
°C
CIPCARB08 Ambiante

AN

Ligne CATERING ;
Ausgewahlte Zwiebeln, in
Scheiben geschnitten und in

S suB-saurer SoRe eingelegt.
Zinn 800 gr %
Art. Friarielli in Ol
FRL10B08 °C
Ambiante
Ligne CATERING ; )
Friarielli, zubereitet mit Ol,
Knoblauch, Salz und
Chilischoten.
Zinn 800 gr 0 §°
Art. Pesto alla Genovese
SUGGEN10B08

Zinn 800 gr

H c
Iﬂ! Ambiante
Ligne CATERING ; (]
Produkt hergestellt aus
gemahlenem Basilikum,
%

Olivenol und Parmesan.
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Art. Pesto rosso
SUGROS10V05 °C
Ambiante

-

Ligne CATERING ;
Sauce aus Basilikum, .
getrockneten Tomaten und Ol.

Glasvase 500 gr

Art. Sugo alla Siciliana

SUGSIC10V08 °C

Ambiante

Ligne CATERING ;
Sauce aus Tomaten, Kapern
g \‘ und Sardellen.

s %,

Glasvase 510 gr

Art. Sugo alla Bolognaise
SUGBOL10B08 °C
Ambiante
Ligne CATERING ;
Sauce aus Rind- und
Schweinefleisch, Soffritto
. - (Zwiebeln, Karotten und
4 | Sellerie), Tomatenmark und
E -piiree. )
Zinn 800 gr

Art. Sugo Arrabbiata
SUGARR10V08

Ambiante

"

Ligne CATERING ;
Sauce aus Tomaten, Sellerie,
Karotten und einer Prise
Chilipfeffer.

Glasvase 500 gr
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